
G R O U P S  &  E V E N T S



A  l i v e l y  p o p  a r t  c o c k t a i l  b a r 

n e s t l e d  o n  t h e  5 t h  f l o o r  a t  t h e 

e n t r a n c e  o f  P e a k  w i t h  P r i c e l e s s . 

 

W i t h  d i m  l i g h t i n g ,  p l u s h  s e a t i n g ,  a n d  a  

l i v e l y  v i b e ,  Q u i n  B a r  w i t h  P r i c e l e s s  i s  t h e 

p e r f e c t  s p o t  t o  i n d u l g e  a n d  u n w i n d .

 

F o r  p r e  a n d  p o s t - d i n n e r  d r i n k s  a n d  

d e l i c i o u s  s m a l l  b i t e s ,  Q u i n  B a r  w i t h 

P r i c e l e s s  i s  t h e  a b s o l u t e  e v e n i n g 

d e s t i n a t i o n .



F L O O R

P L A N



L A R G E  G R O U P 

R E S E R V A T I O N S

• 	Tw o  h o u r s  e x c l u s i v e  u s e  s t a r t i n g  a t  a  m i n i m u m  
o f  2 5 - 6 5  g u e s t s

• 	$ 1 2 5  p e r  p e r s o n  p l u s  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e *

• 	I n c l u s i v e  o f  a  b e v e r a g e  p a c k a g e  a n d  f i v e  			 
p a s s e d  c a n a p é s 

• 	R e s i d e n t  D J  i n c l u d e d  w i t h  e v e n t  o n  s e l e c t  e v e n i n g s

• 	D i s c o u n t e d  g r o u p  r a t e s  a r e  a v a i l a b l e  t o  E d g e  			 
f o r  Q u i n  B a r  e v e n t  g u e s t s

* 2 0 %  s e r v i c e  c h a r g e  a n d  8 . 8 7 5 %  s a l e s  t a x  w i l l  b e  a d d e d  t o  t h e  f i n a l  i n v o i c e .



C A N A P É

M E N U
L A M B  B I R R I A  T O S TA D A  ( D F , G F ) 
Mint Salsa Verde, Pickled Jalapeño

B E E F  TA R TA R E  ( D F , G F ) 
Red Yuzu Kosho, Crispy Rice, Avocado Purèe 

S H O R T  R I B  G R I L L E D  C H E E S E 
Caramelized Onions, Gruyére, Caviar

C L A S S I C  S L I D E R 
Wagyu Beef, Secret Sauce, Sesame Bun 

A L L - B E E F  P I G  I N  A  B L A N K E T 
Toasted Sesame, Horseradish Mustard 

H O T  C H I C K E N  S A N D W I C H 
Crispy Chili, B&B Pickle, Basil Aioli

AV O C A D O  C O N E  ( V G ) 
Hearts of Palm Relish, Pineapple Vinegar, 
Cilantro, Jalapeño

N E W  P O TAT O  ( G F ) 
Cultured Butter, Chive Crème Fraiche, Caviar 

G R E E N  P E A  TA R T I N E  ( V ) 
Ricotta, Pea Shoot 

W H I P P E D  S H E E P ’ S  M I L K  
TA R T L E T  ( V ) 
Macerated Plum, Espresso

H A M A C H I  TATA K I  ( D F , G F ) 
Cucumber, Turmeric-Yuzu Vinaigrette, Rice Chip 

L O B S T E R  S U P P L I  ( D F , G F ) 
Heirloom Tomato, Saffron, Basil 

R A Z O R  C L A M  C E V I C H E  ( D F , G F ) 
Coconut Milk, Calamansi, Pickled Ginger 

T U N A  TA R TA R E  ( D F ) 
Shirodashi, Yellow Tomato, Kombu Tartlet 

M A I N E  L O B S T E R  S A L A D 
Celery, Preserved Lemon, Split Top Brioche

* 2 0 %  s e r v i c e  c h a r g e  a n d  8 . 8 7 5 %  s a l e s  t a x  w i l l  b e  a d d e d  t o  t h e  f i n a l  i n v o i c e .





F O R  M O R E  I N F O R M A T I O N ,  P L E A S E  C O N T A C T

P E A K E V E N T S @ T A O G R O U P . C O M


